Workshop: Jak miiZe catering podporit ESG cile vasi firmy?

Jak souvisi catering s odpovédnym podnikanim? Spravna volba obéerstveni mize
vyrazné snizit uhlikovou stopu vasi firmy, zefektivnit vyuziti zdroja a prispét k
inkluzivnimu, zdravéjSimu a udrzitelnéjSimu pracovnimu prostredi. Prijd'te se
dozvédét vice na workshop, ktery probéhne ve spolupraci s Impact Hub Praha jiz
23. 9. 2025.

Udrzitelny catering: O ¢em bude workshop

Interaktivni workshop, pro firmy, které chtéji servirovat odpovédnost a chut budoucnosti,
propoji data, zazitek i chut. UkaZzeme vam, proc€ je rostlinny catering chytrou volbou z
pohledu:

e environmentalniho dopadu firmy;

e zdravi a pohody zaméstnancli a zaméstnankyn;

e inkluze, tedy pfistupnosti pro osoby s intolerancemi, vegansky, vegetariansky i

flexitariansky se stravujici i osoby s nabozensky motivovanym jidelnickem.

V prvni ¢asti workshopu se podivame na konkrétni data a ESG souvislosti volby
obCerstveni. Ve druhé &asti si vyzkousite, jak o téchto tématech premyslet ve své firemni
praxi. NezUistaneme jen u teorie, ekat na vas bude i ukazka toho, jak mlze udrzitelny
catering vypadat a chutnat.

Pro koho je workshop urcen

Workshop je uréen pro ESG manazery*ky, event a office manazery*ky, HR a dalsi odbornice
a odborniky, ktefi planuji firemni eventy a maji zajem posunout firemni udrzitelnost na dalSi
uroven — i skrze jidlo. Kona se 23. 9. 2025 od 10:00 v prostorach prazského Impact Hub.
Registrujte se skrze tento odkaz.

Vice o projektu Udrzitelny catering se dozvite zde. Prozkoumejte také nasi databazi
cateringu.
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https://impacthub.cz/praha/
https://proveg.org/cz/udrzitelny-catering/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfaFJVEgVIvIF0ph2uw1TP6ovpP6R2IFo-gNd88rEPtL_fy0A/viewform
https://proveg.org/cz/udrzitelny-catering/
https://proveg.org/cz/databaze-udrzitelnych-cateringu/
https://proveg.org/cz/databaze-udrzitelnych-cateringu/
https://drive.google.com/drive/folders/1B2IUcSd9d88YmzewvcDPRQv8dnWhB8oj

