Nejvétsi konference o rostlinnych inovacich v Cesku ukaze,
kam miri budoucnost potravinarstvi

Jsou ultrazpracované potraviny opravdu nezdravé? Jak chutna mléko vyrobené v laboratori? A
chysta se revoluce v pekarenstvi? | na tyto otazky odpovi nejvétSi ceska konference o
rostlinnych inovacich. New Food Forum jiz popaté propoji vyrobce, retail, gastronomii i startupy
s cilem zlepsSovat nabidku a kvalitu rostlinnych produkti a zaroven zefektiviiovat vyrobu
ceskych firem. Akce se kona 22. dubna v prazské Pragovce.

,Rostlinné produkty se stavaji nedilnou soucasti moderni nabidky a oteviraji nové prilezitosti pro cesky
byznys a gastronomii. New Food Forum jako nejvétsi B2B akce zamérend na plant-based a alternativni
bilkoviny v Cesku propojuje kli¢ové hréce na trhu a ukazuje, jak tyto moZnosti efektivné vyuZit," uvedia
organizatorka konference, Tereza Travnickova.

Cesky trh s rostlinnymi produkty roste. Alternativy masa a mofskych plod(i za tfi roky vzrostly o 87
%, mezi lety 2024-2025 0 13 % na 2,1 miliardy K¢; do roku 2029 maji dosahnout 3,91 miliardy Kc.
Rostou i alternativy syrd (+39,9 %) a jogurtd (+21,5 %).

,Zajem o rostlinné alternativy v Cesku podporuje rostouci pocet lidi, ktefi se stravuji flexitaridnsky a
védomé omezuji maso a Zivocisné produkty, pficemz dnes uZ jde zhruba o Ctvrtinu populace. O to
ddleZitéjsi je propojovat cely segment a sdilet know-how napfic obory,” doddva Trdvnickova.

Inovace, které hybou svétem potravinarstvi

Konference nabidne prezentace, panelové diskuze a ukazky dobré praxe zamérené na aktualni
trendy a inovace. Soucasti programu bude také vyhlaseni cen pro nejoblibenéjsi rostlinné produkty
roku 2025.

Na podiu vystoupi napfiklad Steven Geysens ze spolecnosti Those Vegan Cowboys o mlékarenstvi
bez zvirat, zastupkyné YouGov s daty o spotiebitelském chovani a Anna-Lena Klapp z ProVeg
International na téma ultrazpracovanych potravin.

Soucasti konference bude Innovation zone, kde se odborna vefejnost seznami s Ceskymi i
zahranicnimi firmami vyvijejicimi inovativni produkty a technologie. Expo zdna nabidne ochutnavky
a ukazky produkt( partnerd, stejné jako prostor pro networking.

,Rostlinna gastronomie pro nds neni trend, ale prirozeny smér, kterym se cely obor posouva. V
Catering Zdravé dlouhodobé pracujeme s lokalnimi a sezénnimi surovinami a rostlinné pokrmy
vnimame jako klicovou soucast moderniho cateringu. Na New Food Forum chceme ukazat, Ze i ve
velkém objemu muZe byt rostlinné jidlo chutové atraktivni, vizualné silné a zaroven udrZitelné,” fika
Michal Horak, zakladatel Catering Zdravé, hlavniho cateringového partnera konference.

" Data od Euromonitor International, 2025


https://proveg.org/cz/new-food-forum/#program
https://proveg.org/cz/novinky/euromonitor-rostlinny-boom/

Generalnim retail partnerem New Food Forum je jiz popaté Tesco. ,Tesco je dlouhodobym hlavnim
partnerem konference New Food Forum, protoZe véfime, Ze rostlinné potraviny predstavuji dileZitou
soucast budoucnosti stravovani. Nasim cilem je nabizet zdravé a cenové dostupné produkty, a to
nejen diky znacce Plant Chef, ale i diky celé radé dalsich aktivit, které podporuji udrZitelnéjsi a
potvrzuje rostouci vyznam rostlinného stravovani,” uvedla Lucie Barborova, manazerka spolecenské
odpovédnosti, Tesco Stores CR a.s.

Druhy den konference nabidne to nejlepsi z rostlinné gastronomie

Letos se akce poprvé rozSifi o druhy den pod nazvem New Food Kitchen, ktery se zaméri na
gastronomii. Den plny rostlinného vareni se uskutecni 23. dubna v holeSovickém Chefparade a
nabidne jedinecny pohled do moderni rostlinné gastronomie. Dominantou dne bude soutéz o
nejlepsi rostlinny pokrm, ve které profesionalni kuchafi a kucharky predvedou odborné poroté, ze
rostlinné jidlo mdze byt stfedobodem kazdého menu.

Hlavnim partnerem New Food Kitchen je Asociace kuchaf(i a cukréfi CR.

New Food Forum se kona pod zastitou Ministerstva priimyslu a obchodu, Svazu obchodu a
cestovniho ruchu CR a agentury CzechTrade. Vstupenky a vice informaci najdete na
newfoodforum.cz.
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